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PILICLI PATLICAN

2 pili¢ eti

45 gr tereyagi

8 patlican

1 tath kasigi tuz

1 tath kasigi karabiber
4 yesil biber

4 domates

Lezzet sofralariniz igin harika yemek tarifleri sunuyor. Simdi baglayalim.

Pilicleri temizleyip yikayin. Gégstinin yarisi ve budu bir tarafta, diger yarisi 6blr tarafta kalacak sekilde ortadan
ikiye kesin. Genis bir tavaya tereyag ilave edip piligleri kizartin. Bir firin tepsisinin yarisina yan yana dizin.
Patlicanlari soyup tuzlu suda 1 saat bekletin. Kurulayip bir tavaya alin. Tereyaginda butin olarak kizartip tuz ve
karabiber serpin. Patlicanlar tepsinin diger yarisina bittin olarak yan yana dizin.

Domatesleri ve biberleri yikayip istediginiz buytklikte dograyin. Pilic ve patlicanlarin Ustini biber ve
domateslerle 6rtin. Firinda ya da mangalda agir ve uzun ategte pisirin. Pili¢ eti ve patlicani tabaga alip sicak
servis yapin.
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