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PILICLI MAKARNA

https://www.erpilic.com.tr

2 adet Erpili¢ bonfile

1 paket makarna (dilediginiz ¢esit)
5-6 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 adet havug

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

Birer adet kirmizi ve sari biber

4 dal taze sogan

Tuz

Suyu derin bir tencereye alin ve kaynatin. Tuz ile 2-3 damla zeytinyadi damlatin ve makarnayi 7-8 dakika
haslayip sizun. Tereyadini eritin ve makarnayi katip, karistirin. Pili¢ bonfileyi iri iri dograyin. Havugtan sebze
soyacag! ile uzun seritler ¢ikarin. Biberleri yarim parmak uzunlugunda dograyin. Zeytinyagini bir tavaya alin ve
pilic bonfileyi rengi ddnene kadar soteleyin. Havug ile biberleri ilave edip, 1-2 dakika soteleyin. Verev dogranmis
taze sogani katin ve tuzunu ayarlayin. 1 dakika daha soteledikten sonra bu karisimi makarnaya ilave edin ve
tim malzemeyi karistirip sicak olarak servis yapin.
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