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PILICLI MAKARNA

400 gr Banvit Pili¢ Kalca Kugbasi

1 paket makarna

80 gr bezelye (dondurulmus)

400 gr lor peyniri

50 gr eski kasar peyniri (rendelenmis)

2 corba kasigi zeytinyagi

1 adet blyUk boy domates (kip dogranmis)
10 sap maydanoz (dogranmis)

90 gr cheddar peyniri (kiyllmig)

Kaynar suda etleri 15 dak. pigirin. Ayri bir tencerede ve tuzlu bol kaynar suda makarnay! pigirin. Makarnanin
pismesinden hemen 6nce bezelyeleri ilave edip, sizin.

Bir tavaya lor, kasar peyniri ve yadi koyup kisik ateste 1-2 dak. karistirin. Tuz, karabiber, pilic, domates ve
maydanozu ilave edip isinincaya kadar karistirin. .
Makarnay1 20x30 cm ebatlarinda bir firin kabina koyup peynirli karisimi ilave edin. Sallayarak karistirin. Uzerine
cheddar peyniri serpip 6nceden isitilmis 180°C firinda peynir eriyinceye kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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