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PILIC KESKEK

500 gr. pili¢ kalga

1/2 kg. asurelik bugday

1 adet sogan

2 tath kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

125 gr. tereyagdi

1 tath kasidi toz kirmizi biber

Bugddayi geceden islatin. Pili¢ etini ve sodani iki tath kasigi tuz ve karabiber konulmus suda haglayin.
Soguduktan sonra etleri didin. Pilicleri pisirdiginiz suya bugdaylari ilave edin, ara ara tahta kasikla karistirarak
kisik ateste pisirin. Etleri bugdaya katin. Karigimi bir glivece aktarin. Kapagini kapatip firinda iki saat pigirin.
Uzerine tereyaginda yakilmis kirmizibiber dokdin.
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