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PILICLI KABAK GRATEN

MALZEME:

1 adet pili¢

1 kilo kabak

2 bardak sit

8 kasik tereyad

2 fincan kasar rendesi
1 fincan yag

tuz

HAZIRLANISI: )

Dizgin kabaklar uzunlamasina ortadan ikiye ayrilir. Ustleri kazinir. Gekirdek kisimlari iyice bosaltilir. (Kabaklar
kayik gibi olur). Bir tencereye konan bu kabaklar bol suda onbes dakika kadar haglanir.

Boza kivamina gelince icine 1 fincan rende kagar katilir, bir ka¢ defa gevrildikten sonra indirilir. Yarisi bagka bir
yere ayrilir, tencerede kalan beyaz salcaya baglanmig pilicin etleri, cigeri, katisi, kliglik parcalara ayrilarak katilir.
Bu etli salga kabaklarin oyuklarina doldurulur. Uzerine bir kenara ayrilan sal¢a rende kasar serpilir ve tepsi firina
sokulur. 15 dakika sonra peynirler pembelegince yemek sofraya cikarilir.
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