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PILICLI FASULYE GUVECI

1 adet pili¢

1 kilo ayse kadin fasulye

2 ¢orba kagsiJi dolusu yag

2 orta boy sogan

2 iri domates

tuz

2,5 su bardag et suyu yada su

Fasulyeleri ayiklayip yikayin. Soganlari ortadan yarin. Domatesleri ince ince dograyin. Yagin yarisini bir glivece
koyup fasulyeleri daire seklinde yerlestirin. Et suyunu ve tuzu koyarak kapagini kapatip adir ateste 15-20 dakika
pisirin. Kalan yagi baska tencereye koyup kizdirarak pili¢ parcalarinin altini istiinG birkag dakika kizartin,
yagiyla birlikte fasulyelerin Gzerine bogalttiktan sonra 1-1,5 saat pisirin.

ML® Etli Taze Fasulye icin tiklayin
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