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PILICLI FASULYE CESITLEMESI

1 paket Banvit Hindi Goglis Kusbasgi

900 gr patates (iri kugbasi dogranmisg)

50 gr eski kasar peyniri (rendelenmis)

600 ml sut

1 adet taze sogdan (ince kiylimig)

2 adet orta boy pirasa (ince halka dogranmig)

1 adet orta boy sogan (piyaz dogranmig)

40 grun

300 ml pili¢ suyu

40 gr tereyagi

250 gr mantar (ince dilimlenmis)

300 gr kirmizi meksika fasulyesi (konserve, stizilmis)
400 gr kurufasulye (konserve stizilmusg)

150 gr kuru bértlce (haslanmig, stiztimusg)

3 ¢corba kasi@i tarhun (ince kiyllmig)

Tuz, tane karabiber (arzu edilen miktarda, dévilmus)

Patateslere Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su koyup, hafif tuz serpin. Hizli ateste kaynama noktasina kadar
Isitin. Atesi kisin ve patatesler hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 10-15 dak. pisirin. Siziin ve patates ezici ile
iri taneli oluncaya kadar ezin.

Ezmeye devam ederek, peynir, 3 gorba kasidi sit, taze sogan ve tuz katip, iyice karigtirin ve sicak tutun.

Kisik ateste ve ara ara karigtirarak, sebzeler hafif yumusayincaya kadar, yaklasik 10 dak. haglayin.

Unu karigtirarak kalan sit, pili¢ suyu ve tereyadini ekleyin. Orta ateste ve karigtirarak, koyulasip, kaynama
noktasina gelinceye kadar isitin. Atesi kisin ve karigtirmaya devam ederek 3 dak. daha pisirin.

Sutlt karigimi atesten alin. Hafifge karistirarak, et, pirasali karisim, mantar ve ¢ gesit fasulyeyi ekleyin. Tarhun
ve karabiber serpip, iyice harmanlayin. Kisik ateste kaynama noktasina kadar isitin.

Sebze karigimini bir firin kabina dokup, yayin. Uzerine kasik kagik peynirli patates presini koyup, her tarafina
esit yayin. Onceden isitilmis 200° C firinda, lzeri altin sarisi renk alincaya kadar, yaklasik 30 dak. pisirin.
Finndan ¢ikardiktan sonra 10-15 dak. dinlendirip, servis yapin.
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