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PILICLI ERISTE

1/2 kg hazir eriste

3,5 ¢orba kasigi tereyadi veya margarin
1 bardak kasar peyniri rendesi

1/2 pili¢ ya da 2 pili¢ in boyun ciger, kati ve kanadi
Salcasiicin :

1 kahve fincani un

2,5 ¢corba kasigi tereyadi veya margarin
7 domates (orta)

2 kahve fincani domates salcasi

2,5 bardak sicak st

tuz

karabiber

Bir tencereye 12 bardak su ve 2 ¢orba kagsidi (silme) tuz koyup kaynatilir. Kaynayinca makarnalar igine atilir ve
10 dakika haglanir indirilir. Suyu stizdlrildikten sonra tizerine soguk su doldurulup birakilir.

Ote yandan tavaya kabuklan soyulup ¢ekirdekleri ¢ikariimis ve minicik dogranmis domatesler koyulur. Bunlar
puremsi bir hal alincaya kadar pisirilip indirilir.

Bir tencereye salca icin gOsterilen yadi ve unu koyup karistira karigtira 2 - 3 dakika kavrulur. Sonra azar azar
dbkerek buna ilave edilir. Tuzunu da koyunuz. Bu arada hizli hizl karigtirmak suretiyle hepsi birbirine halledilir.
Boza kivamina geldikten sonra 5 dakika daha pisirip indirilir.

Makarnalar sGzip bir tencereye koyulur. Suna biraz tuz ve yag (2 buguk kasik ilave edilir. Didiklenip, haslanmig
pili¢ eti de ayri bir tencerede 1 ¢orba kasigi yagda kizartilir. Bu kizarmis etlerle hazirlanan sitll sal¢a, domates
salgas! ve peynirin Ugte ikisi de makarnaya ilave edilip karigtirilir. Sonra da i¢i hafifce yaglanan bir tepsiye
dokaldr. Uzerine siit ve salganin kalan kismi dokiillip, kalan peynir de serpilir. Ve kizgin firnda tizeri
pembelesinceye kadar 18 -20 dakika firinlanip ¢ikarilir. Uzerine domates sal¢asinin kalan kismi hemen dékullp
servis yapllir.

Not: Yemegin yaninda, zeytinyaginda kizartilmis patates verilebilir. Bunun yanisira, sote edilmis mevsim
sebzeleri de hem yemegin gériniminu guizellestirir hem de istah acar.
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