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PILICLI ELMA DOLMASI

1 adet Banvit Pili¢c Bonfile Gogus

6 adet eksi elma

2 corba kasigi mayonez

100 gr ceviz (iri dovalmus)

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

Etin Uzerine ¢ikincaya kadar yaklasik 20 dak. haslayin. Sojuyuncaya kadar kendi suyunda dinlendirip, kligik
kUpler halinde dograyin.

Elmalarin Gzerinden 0.5 cm kaliniginda kapak kesip, ¢ekirdekli kismini ve etli kismindan 0.5 mm kalacak
sekilde iclerini alin. Gikardiginiz i¢leri kiigUk kipler halinde kesin. )

Et, elma ici, mayonez, ceviz, tuz ve karabiberi harmanlayip elmalarin igine paylastirin. Uzerine elma kapaklarini
yerlestirip servis yapin.
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