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PILICLI BOREK

1 eko tabak Banvit Kemiksiz But

3 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 dig sarimsak

Tuz, tane karabiber, pul kirmizibiber (arzu edilen miktarda, dévilmds)

Etlere Uzerine ¢ikincaya kadar kaynar su koyun. Hizl ateste kaynama noktasina kadar isitin. Atesi kisip, etler
yumusayincaya kadar, yaklagik 20 dak. pisirin. Derilerini alip, iri lokmalar yapin.

Yufkalardan birini burusturarak hafif yaglanmig 35 cm ¢apinda bir tepsiye yayin. Uzerine yagin 1/3°Unu serpin.
Ikinci ve Uglincl yufkayi da arasina yag serperek tepsiye yerlestirin. Onceden isitilmig 180°C firinda, Uizeri
kitirlagip, altin sarisi renk alincaya kadar, yaklagik 20 dak. pisirin.

Etleri yufkanin tGzerine yerlestirip, tuz ve karabiber serpin.

Etlerin haglandigi suyu hizli ateste kaynama noktasina kadar isitin. Sarmisagi ekleyip, karigtirin. Yufkalar
Islanincaya kadar kepge kepge lzerine gezdirin.

Pul kirmizibiber serperek servis yapin.
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