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PİLİÇLİ BEZELYE ÇORBASI

6 dilim Banvit Macar Salam (küçük kare kesilmiş)
1 küçük paket Banvit Piliç Göğüs Kuşbaşı
1 adet orta boy soğan (iri doğranmış)
2 çorba kaşığı tereyağı
450 gr bezelye (şoklu, hafif haşlanmış)
1200 ml piliç suyu
150 ml krema
Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)
2 çorba kaşığı maydanoz (doğranmış)

Et ve soğanı harmanlayın. Bir çorba kaşığı yağ ilave edip, orta ateşte karıştırarak 8-10 dak. pişirin.
Bezelye ve piliç suyunu katıp kaynama noktasına kadar hızlı ateşte ısıtın. Ateşi kısıp bezelyeler yumuşayıncaya
kadar yaklaşık 15-20 dak. pişirin.
Krema, tuz ve karabiberi katıp iyice karıştırın.
Kalan yağı ısıtıp salamları katın. Orta ateşte karıştırarak yaklaşık 2 dak. soteleyin.
Çorbanın üzerine salam ve maydanoz serperek servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:55461 • adı:Piliçli Bezelye Çorbası • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:05.05.2024 - 13:30

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilicli-bezelye-corbasi-vt42617
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pilicli-bezelye-corbasi-55461.jpg
http://www.tcpdf.org

