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PILICLI BEZELYE GORBASI

6 dilim Banvit Macar Salam (kiigUk kare kesilmis)
1 kliglik paket Banvit Pili¢ Gégis Kusbasi

1 adet orta boy sogan (iri dogranmig)

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

450 gr bezelye (soklu, hafif haglanmig)

1200 ml pili¢ suyu

150 ml krema

Tuz, karabiber (arzu edilen miktarda)

2 ¢corba kagsidi maydanoz (dogranmig)

Et ve sodani harmanlayin. Bir ¢corba kasi§i yag ilave edip, orta ateste karigtirarak 8-10 dak. pisirin.

Bezelye ve pili¢ suyunu katip kaynama noktasina kadar hizli ateste i1sitin. Atesi kisip bezelyeler yumusayincaya
kadar yaklagik 15-20 dak. pisirin.

Krema, tuz ve karabiberi katip iyice karigtirin.

Kalan yag isitip salamlari katin. Orta ateste karistirarak yaklasik 2 dak. soteleyin.

Gorbanin izerine salam ve maydanoz serperek servis yapin.
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