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PILICLI BAKLA

500 gram bakla (iri dogranmig)

3 ¢corba kagiJi tereyagdi

1 adet blylk boy sodan (iri dogranmisg)
Tuz

250 gram pili¢ kalca kusbasgi

Isitiimig yaga soganlari katin. Orta ategte karigtirarak soteleyin. Etleri ilave edin. Karigtirmaya devam ederek 5
dakika daha soteleyin. Baklalari ekleyin ve bir iki kez karistirarak harmanlayin. Uzerine 1 su bardagi kaynar su
gezdirip tuz serpin. Kapagdini kapatin. Kisik ateste 30 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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