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PILICLI ARPA SEHRIYE PILAVI

Malzemeler

3 adet pili¢c but sarma kusbas! dogranmis
3 su bardagi arpa sehriye

6 su bardag tavuk suyu

1 cay kasidi karabiber, tuz

4 yemek kasik sivi yag

Yapiligi

Bir tavada 1 yemek kasigdi sivi yagda pili¢ etlerini 5-6 dak. kavurun, Uzerine yarim bardak su ilave edilerek, 30
dak. suyunu ¢ekene kadar pisirilir. Tavaya 3 kasik sivi yag konup sehriye altin rengi oluncaya kadar kavrulur
Uzerine 6 bardak tavuk suyu, sotelenen pili¢ etlerini ve karabiber, tuz ilave edilerek karigtirilir. Pilav suyunu
cekinceye kadar pisirilir. 30 dakika dinlendirilerek servis yapilir.
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