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PILIC VE PEYNIRLI KALZONE

1 Su Bardagi llik Su

15 Gram Kuru Maya

1/3 Cay Kasigi Seker

3 Su Bardagi Un

1/2 Gay Kasidi Ezilmis Rezene Tohumu
450 Gram Konkase Domates

1 Adet Tath Sivri Biber

1 Adet Biiylik Sogan

2 Dis Sarimsak

Bir Tutam Kekik

Bir Tutam Mercankdgk

Bir Tutam Tuz

Bir Tutam Taze Gekilmis Karabiber
200 Gram Beyaz Peynir

3 Corba Kasigi Rendelenmis Parmesan Peyniri
5 GCorba Kasigi margarin

200 Gram Pili¢ G6gsu

1 Corba Kasi§i Misirunu

On hazirlik olarak pilic gégiis etlerinin herbirini 4 parcaya béliin. Sivri biberin tohumlarini temizleyin. Sogan,
sarimsak ve biberi ince ince dograyin. Beyaz peyniri rendeleyin ve parmesan peyniri ile karigtirin. Firninizi 200
dereceye getirip I1sitin. Kalzone hamurunu, sosu ve harci hazirlayin.Hamuru alip esit pargalara bolin. Her
parcayi elle 2,5 cm kaliniginda, 15 cm ¢apinda agin. Her hamurun ortasina 2 ¢orba kagigr sos dokun ve Ustline
yarim pilic gégsund yerlestirin, yarim ay seklinde kapatin. Ucunu bastirarak yapistirin. Tepsiye dizilmis
kalzoneleri firninizin orta katinda 20-25 dakika Uzerleri kizarincaya dek pigirin ve sicak olarak servis yapin.

Fotograf "son umut" tarafindan génderildi. 20.09.2015
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