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PILIC TORTILLA

250 gr Banvit Pili¢ Kalga Kusbasi (haslanmig, 2[2lye bolinmis)
3 corba kasig domates salcasi
125 gr kasar peyniri (rendelenmis)
1 adet yesil biber (ince dogranmisg)
1 adet kirmizi biber (iri dogranmig)
Tortilla:

200 gr misir unu

350 gr un (elenmig)

1/2 gay kagi§i tuz

75 gr tereyagi (ufalanmisg)

150 ml su (kaynar)

Tortillar yapmak i¢in misir unu, un, tuz ve yagi ince ekmek kirintisi haline gelene kadar robottan gegirin.
Yumusak hamur kivamina gelinceye kadar yavasga kaynar su ilave edip, hafif unlanmig diiz bir ylizeyde 2 dak.
yogurun.

Hamuru yufka blyukliginde agin, 10 cm. ¢gapinda 8 adet daire kesin ve yaglanmig firin tepsisine yerlestirip,
6nceden isitilmis 180°C firinda 10 dak. pisirin.

Tortillalarin Gzerine domates salgasi stirlip, peynirin yarisini serpin. Etleri peynirlerin Gzerine yerlestirin, yesil ve
kirmizi biberler ile sisleyip kalan peyniri serpin. Onceden isitilmig 180° C firinda 10 dak. daha pisirin.

Sicak servis yapin.
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