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PILIC TOPKAPI

100 Gr Sana Klasik

300 gr mantar

3 Bardak PIRINQ

250 gr pili¢ cigeri

1 Demet maydonoz

1 Bardak kuru Gzim

1 Bardak badem ufalanmig
10 Adet pili¢ but pirzola

2 Adet sogan

1 Litre pili¢ suyu

Pirincleri 30 dakika kadar sicak suda bekletip stiziin.mantarlari nemli bezle silip dograyin.pili¢ cigerleri yikayip
kUp kiUp dograyin. Maydonozlari kiyin, bir tencerede sana klasigin yarisini eritip yemeklik dogradigimiz
soganlarla kavurun. Ciger ve mantarlari ilave edip kavurmaya devam edin tuz karabiber ekleyip lezzetlendirin.
Uziimleri ve pili¢ suyunu ilave edip kaynatmaya devam edin. Bagka bir tencerede kalan sana klasigi eritin
piricleri ilave edip sirekli karigtirarak pigirin.cigerli karigimi ilave edip 4-5 dakika kaynatip ocaktan alip
maydonozlari ilave edin. Pili¢ but pirzolalari biraz dévip inceltin, tuz ve karabiberle lezzetlendirin. Piringli harci
tavuklarin ortasina yayip kemikli tarafindan kemiksiz tarafina dogru yagh kagida serin. Onceden isitilimis 180
derecelik firnda tavuklar kizarana kadar pisirin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 03.03.2023
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