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PILIC TOPKAPI

- 4 adet pilic gégdus eti

- 1 su bardag piring

- 1 adet boy sogan

- 2 gorba kasigi cam fistigi

- 2 yemek kasigi kug tzimu

- 2 yemek kagsidi Luna margarin
- 1 adet kesme seker

- 1 tatl kagigi yenibahar

- Yeteri kadar tuz ve biber

Kalin dipli bir tavada Luna margarin eritilir, fistiklar pembeleginceye kadar kavrulur. Piring ilave edilip
karistirildiktan sonra su, tuz, kustizima ve baharatlar konup kisik ateste suyunu gekene kadar pigirilir. Pilig
gdgusleri yatay olarak bir tarafi kesilmeyecek sekilde ikiye ayrilir. Hazirlanan pilav, piliglerin icerisine doldurulur.
Pilicler firnda pigirilir. Hazirlanan pili¢ topkapi sicak olarak servis edilir.

Fotograf "felatun" tarafindan génderildi. 12.11.2016
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