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PILIC TOPKAPI
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4 adet derili kemiksiz tavuk but
I¢ Pilav icin:

1 su bardag piring

1 su barda@i tavuk suyu

1 adet kuru sogan

2 yemek kasigi kus Gzimu

2 yemek kasigi dolmalik fistik
1 cay kasigi yenibahar

1/2 cay kasigi targin

2 yemek kasi§i tereyagi
Zeytinyad!

Tuz

Karabiber

i¢ pilav igin sogani ince kiipler halinde dograyip piringleri bol suda yikayin.

Cuisinier&apos;i agtiginizda ekranda gérinen pisirme menulerinden “Agir Pisirme” secenegine gelin. “Baglat”
tusuna 2-3 saniye basil tuttugunuzda pisirme islemi baglar.

Cuisinier’in pisirme haznesine yagi ekleyin ve isindijinda sogdani ilave ederek kavurun. Sodanlar kavrulurken
dolmalik fistiklari da ekleyerek rengi degisinceye kadar kavurmaya devam edin.

Pirinci ekleyerek 8 dakika kavurun ve Uzerine kug UzUmU, targin, tuz, karabiber ve yenibahari ekleyerek suyu da
ilave edin ve kapagi kapatarak bitis sinyali gelene dek “Pilav” programinda pisirin.

Tavuk butlarinin ortasina hazirladiginiz i¢ pilavdan koyun ve kenarlarini igeri dogru katlayarak sarin. Cuisinier’in
pisirme haznesine butlari yerlestirin ve 1 su bardadi su ilave edin. Kapagi kapali olacak sekilde bitig sinyali
gelene kadar "Agir Pisirme” programinda pisirin.
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