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PILIC TOPKAPI

5 adet derili tavuk gégsu

2 corba kagsigi margarin

1 tath kasidi dolimalik fistik

1 adet kiguk boy sogan

1 su bardag@i baldo pirin¢g

1 tath kasidi kug Gzimu

1 er tutam tar¢in ve yenibahar
1 su bardag sicak su

1 corba kasig kiyllmis taze nane
1 corba kagigi kiyllmig dereotu
Tuz

Karabiber

2 corba kagsidi siviyag

1 cay kasigi kirmizi tozbiber

Siviyadi bir tencereye alip fistiklari ekleyin ve kavurun. Uzerine ince kiyilmis sogani ilave edin. Soganlarin rengi
dénince, yikanmig pirinci ilave edin. Piring beyazlasinca kug GizOm, targin, yenibahar, karabiber ve tuzu
ekleyin. Suyunu ilave edip tencerenin kapagini kapatin ve agir ateste 20-25 dk. pisirin. 10 dakika dinlendirdikten
sonra dereotu ve naneyi pilava ekleyip karigtirin. Tavuk etlerini déverek inceltin ve ilinan pilavi etlerin igine
koyarak rulo haline getirin. Siviyag, tozbiber, karabiber ve tuzu karistirip tavuklarin Gizerine siriin. Onceden
isitilmis 160 ¢ firnda 35-40 dakika pisirin. Kizarmig patates ve haslanmis sebze esliginde ikram edin.
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