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PILIC TOPKAPI

1,5 Kg Keskinoglu Bitln Pilic
300 gr Piring

50 gr Badem igi

1 yemek kasigi kug Uzimu

1 yemek kasigi dolmalik fistik
1 adet orta boy sogan

1 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi tereyagi

Tuz, karabiber

Derin bir tencere igerisine bir cay kasidi sivi yagi koyun. Dogramis oldugunuz soganlari yagda bir stire kavurun.
Daha sonra badem, fistik ve bir kagik tereyagdini kavurdugunuz sodanlarin igerisine ilave edin. Temizleyip
yikamis oldugunuz piringleri de bu karisima ekleyerek, kavurmaya devam edin. Harcin i¢ine son olarak kus
Uztma, tuzu ve karabiberi koyarak bir siire daha kavurun. Kavurma iglemi bittikten sonra yikamig oldugunuz
Keskinoglu Batuin Pilicin igini bu karigsimla doldurun. Igini doldurdugunuz Batin Pilici firin tepsisine koyarak 200
CO[?lde 6nceden isitmig oldugunuz firinda 1,5 saat pisirin. Sicak olarak servis edin.
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