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PILIC TIKKA

1 butdn pili¢

1/2 kg. yogurt

2 corba kasigi un

2 yumurta sarisl

1 tath kasigi kori

1 fiske tuz

1 fiske kirmizi biber

1 fiske karabiber

2 corba kasig! krema
2 corba kagig rafine yag
1/2 limonun suyu

Pilici, but ve g6gus olarak parcalara bélin. Yikayip, kanini aldiktan sonra iyice kurulayin. Bir kabin iginde havuz
gibi agtiginiz una yogurt, krema, yumurta sarilari, kori, tuz, kirmizi biber, karabiber yag ve limon suyunu katip
karistirin. Pilig pargalarini bu karigima buladiktan sonra bir gece buzdolabinda bekletin. Servis yapacaginiz
zaman sosa bulanmis pili¢ pargalarini izgarada veya tavada kizartin ve sicak sicak servis yapin.
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