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PILIC TIKKA

Malzeme

- 6 adet tavukgbgsu

- Sosu lgin:

- 2 yemek kasigi sivi Sana

- 1 tatl kagig1 zencefil

- 2 yemek kasigi limon suyu

- 1 tatl kagigr kimyon

- 1 tath kasig zerdecal

- 1 tath kagigi kignis

- 1 tath kagigi kori

- 1 tath kagig1 kirmizi pul biber
- Yarim su bardagi yogurt

- 2 yemek kagsidi domates salgasi
- 2 yemek kagsidi bal

-Tuz

- Karabiber

- Pigirmek Igin:

- Sivi Sana

Hazirlanigi

Tavukgoguslerini ortadan ikiye kesiniz ve bir bigak yardimiyla Gzerilerini giziniz.
Derin bir k&senin iginde, sos i¢in gerekli olan tim malzemeyi karigtiriniz.

Tavuk pargalarini bu malzemeye bulayip, sosun iginde en az bir saat bekletiniz.
Tavaya Sivi Sana koyup kizdiriniz.

Tavuk pargalarini kizartip sicak olarak servis ediniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 28.04.2021
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