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PILIC TAVA (YUNANISTAN)

4 kisilik

MALZEME:

4 but,

2 g6gus,

2 tath kasigi kisnis,

1 tath kasidi kimyon,

1 tath kasigi karabiber,
beyaz biber,

tuz,

300 gr. beyaz sogan,

6 dis sarmsak,

6 incir,

200 ml sebze suyu,

1 yemek kasigi limon kabugu rendesi,
5 yemek kasigi limon suyu

1. Finni 180 derecede i1sitin. Kignig, kimyon, kara, beyaz biber ve az tuz karigtirin. Etleri yikayip kurulayin,
baharatlara bulayin.

2. Soganlari dilimleyin, sarmisagi ayiklayin, incirleri yikayarak dérde bdliin.

3. Eti, soganlari, sarmisadi ve incirleri bir firin kabina dizin. Kalan baharat karigimini serpistirin, sebze suyunu
doékin. Kapag@ kapatin, 30 dakika pismeye birakin. Limon kabugu ve limon suyunu ilave edin. Agik olarak 30-35
dakika kizartin. Pide ile servis yapin.
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