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PİLİÇ TAS KEBABI

Yağlı pilici uzunlamasına ve enlemesine 4 parçaya bölünüz. Tuz, biber ve baharat ekerek 1 gece bekletiniz.
Kanı ve suyu süzüldükten sonra ertesi gün çok körpe ve taze 2 - 3 fasulye ya da bamya ya da bir tane çok
körpe, parmak kalınlığında sakız kabağı ya da bu büyüklükte bir patlıcanı 4 parça edip kabuğunu soyup piliç
parçalarıyla birlikte tencereye koyunuz. Piştiği zaman tabağa koyarak sofraya getiriniz.
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