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PILIC SOTE

2 adet kugbasi dogranmig gégus eti
2 sap ince dogranmis taze sogan

1 adet ince dogranmis havug

2 adet kabuklar soyulmus kip kip dogranmis domates
1 yemek kasigdi soya sosu

2 dis sarimsak

2 yemek kasigi siviyag

1 cay bardagi su

kekik, karabiber, pulbiber, tuz
Uzerine: kasar peyniri rendesi
sislemek igin: kiyllmis maydanoz

Sivi yagda pili¢ etlerini cevirerek 5-10 dak soteleyin. Daha sonra havug ilave edilerek ¢cevirmeye devam
ediniz.Sonra taze sogan, sarimsak, domates, kekik, karabiber, tuzunu ilave ediniz. 5-10 dak pigirmeye devam
edin. Uzerine 1 ¢ay bardagi suyu ve soya sosunu ilave edip pismeye birakin. Pigtikten sonra Uzerine kasar
peyniri rendesi ve maydanoz ile servis ediniz.
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