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PILIC SOTE ANDALUZ

MALZEMELER

4 Kisilik

1 adet yarka pili¢ (1200 gr)

2 kahve fincani sivi yag

2 adet piyaz dogranmis iri sogan

4 adet gekirdekleri gcikmig piyaz dogranmis dolmalik biber
1 ¢corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyag

tuz

2 cay kasigi kekik

2 V% su bardagi sut (st 5 bardak olarak ocaga konmali ve 2 2 bardak kalana kadar ¢ektirilmelidir.)
Y2 ¢ay kasig kirmizi pul biber

HAZIRLANISI

Pilici 8 parcaya bdlin, dibi diz bir tencereye sivi yagi koyup kizdirin pilicleri ilave edin. Orta ateste Uger dakika
alt Gst kizartip piligleri bir tabaga ¢ikarip tenceredeki yagi dokip tereyagini tencereye koyun. Sogan ve dolmalik
biberi ekleyip bir ¢atal ile karistirarak 3-4 dakika kavurup unu keki@i ve kirmizi biberi ilave edin. lki dakika daha
kavurup pilicleri, tuzu ve siti ilave edin. AJir ateste kontrol ederek 35 dakika pisirin ve servis edin. Atesten
alirken yaklasik 1 su bardagi sosu olmasina dikkat edin.
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