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PILIC SOTE ANDALUZ (FRANSA)

POULET A L'ANDALOUSE

4 kisi icin MALZEME :

1 adet yarka pili¢ (1200 gr. civarinda)

2 kahve fincani rafine yagi

1 ¢corba kasigi tereyad

2 adet iri sogan piyaz dogranmig

4 adet dolma biber ¢ekirdekleri ¢cikmig, piyaz dogranmis
1 ¢orba kasigi dolu un

Tuz

1/2 cay kasigi kirmizi yaprak biber

2 cay kasigi kekik

2.5 su bardag@i sut (St 5 su bardagi olarak atese konmali ve kaynatilarak yari ¢ektirilmelidir.)

YAPILISI :

Pilici sekiz pargaya béliniz, dibi diiz bir tencereye (kasrola) rafine yagini koyup kizdirip piligleri ilave ediniz
Orta ateste Ucer dakika alt Ust kizartip piligleri bir tabagda ¢ikarip tenceredeki yagdi dokup tereyagini tencereye
koyunuz

sogan ve dolma biberi ilave edip bir ¢atal ile kanstirarak G¢ dort dakika kavurup unu kekigi ve kirmizi biberi ilave
ediniz

iki dakika daha kavurup piligleri siit (ive tuzu ilave ediniz

AgJir agir kaynatarak kontrol ederek otuzbes dakika pisiriniz ve servis ediniz (Atesten alirken tahmini iginde bir
su bardagina yakin sosu olmasi Iazimdir.).
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