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PILIC SIS

3 pili¢

2 domates

100 gr tereyagi
tuz

karabiber

Pilicler haslandiktan sonra kemikleri ¢ikartilarak, ki¢Uk pargalara ayrilir. Bunlar rulo halinde istenirse derileriyle

sarilmak suretiyle, sislere gegirilir. Aralarina veya iclerine domates yerlestirilir. Bagka bir kapta eritilmis tereyagi

Uzerlerine sUrGldp, tuz ve karabiber ekilir. (Kekik de ekilebilir.) Her iki tarafi da onar dakika pisirildikten sonra sa
lata veya sebzeyle servis yapllir.
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