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PILIC SARMA

Malzemeler

3 adet pili¢ bonfile

300 gr tel kadayif

4 kagik sivi yag

2 su bardagi sut

1 su bardagi kasar rendesi

1 su barda@i dévilmis ceviz
1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Yapiligi

Tel kadayif genig bir kapta 4 yemek kagigi sivi yag ile harmanlanir. Haglanan bonfileler ince geritler halinde
kesilir. Uzerine tuz ve karabiber ilave edilir.

BuyUkge bir tutam kadayif alinip icine birkac parca tavuk eti biraz kasar ve ceviz konulup sikmadan sarilir.
Yaglanmis tepsiye yan yana dizilir.180-200 C firnda pembelesinceye kadar pisirilir. Firindan alinip Gzerine
soguk sit gezdirilir 10 dakika dinlendirilip servis yapilir.
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