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PİLİÇ PARMAK

1 paket orta boy Ruffles Originals
4 adet Piliç göğüs fileto (parmak şeklinde kesilmiş)
Salsa sos (servis için)
2 çorba kaşığı Sıvı yağ
Tuz

Rufflesları bir blendıra koyarak diri un baline getirin.
Piliç göğüslerini çöp şişlere (s) şeklinde saplayın.
Dışlarını tuzlayıp yağlayın ve çekilmiş Ruffleslara bulayın.
180 derece ısıtılmış fırında renk alıncaya kadar pişirin.
Salsa sos ile birlikte servis yapın.

Salsa sosun hazırlanışı:
Ketçapın içine arzu ettiğiniz miktarda ince doğranmış soğan acısso, şeker ve sirke katarak iyice karıştırın.

© lezzetler.com tarif no:23470 • adı:Piliç Parmak • gönderen:Yemek Tarifleri • indirme tarihi:15.04.2025 - 20:26

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilic-parmak-vt16885
http://www.tcpdf.org

