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PILIC PANESI

Tuz, karabiber

1 bardak zeytinyagi

3 - 4 dilim bayat ekmek igi
3 tane pili¢

2-3 yumurta

2-3 corba kasigi un

Temizlenen, titstlenen piliglerin butlari ve géglsleri gévdeden et birakilmayarak ayrilir. Derileri yGzuldr.
Goguslerde kanatlar, butlarda bacak kemiklerinin yarisi Gzerlerinde birakilir. Oteki kemikler ¢ikarilir. Kanat ve
bacak kemiklerinin etleri siyrilir, bdylece pirzola sekli verilmis olur. Sonra, butlar biraz fazlaca olmak Gzere i¢
taraflan blyutkce bir bigakla ¢gentilerek kiymalastirilir. Tuzlayip biberlenen etler, aki-sarisi ¢irpiimis yumurtaya
batirilip ¢ikarilir ve toz seker gibi ufalanmig ekmege bulanir. Ekmek putirleri gideriimek igin bigagin yizi ile hafif
vurulur... Paneler, sonra zeytinyadi konmus tavada kizartilir. Kizaranlar k&gt yayilmis bir kaba alinir. Uzerinde
erimis tereyagi gezdirilir. Garnitlr olarak patates ilave edilir ve servis yapilir.

ML® Enginarli Tavuk Guveci Videosu
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