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PILIC PANE DOMATES SOSLU

4 adet pilic g6gsl

sosu icin Knorr Pane Harci

1 yemek kasigi Aycicek yagi

1 tath kasigi seker (sosu igin)

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganli Gesni (sosu igin)
2 yemek kasi@i sirke (sosu igin)

1 tath kasidi kirmizi pul biber (sosu igin)

1.5 bardak su (sosu icin)

1 cay kasigi Knorr Sarimsakli Cesni (sosu igin)

Hazirlanisi

1. Kiguk bir tencerede Knorr Domatesli Sogdanh Cesni'yi, Knorr Sarimsakl Gegni'yi, suyu, aygicek yagin,
sirkeyi, sekeri ve kirmizi pul biberi bir tagim kaynatin.

2. Sos kaynarken yayvan bir tabada Knorr Pane Harci'ni dokin. Bagka bir kaseye suyu koyun.

3. Pilic géguslerini 6nce suya batirp, hafifge suyunu silkeledikten sonra, Knorr Pane Harci'na bulayip kizgin
yagda kizartin.

4. Fazla yagini almak igin havlu kagit serdiginiz tabaga ¢ikarin.

5. Kizarmis Knorr Pane Harcli tavuklar servis tabagina alip, Gzerine Knorr Domatesli Soganli Cesni'li sosu
dokUp sicak servis edin.
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