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PİLİÇ MÜCVER

1 adet tavuk göğsü
2 adet patates
1 adet kuru soğan
2 dal taze soğan
Yarım demet maydanoz
1 çay kaşığı limon suyu
1 çay kaşığı karbonat
Yarım çay fincanı kaşar peyniri rendesi
2 adet yumurta
Yarım çay fincanı un
Kızartmak için sıvı yağ
Tuz
Karabiber

Tavuk göğsünü yıkayıp biraz su ile haşlayıp ince ince doğrayın. Patatesleride haşlayıp rendeleyin.Maydanozu
ince kıyın.Kuru soğanı rendeleyin.Taze soğan ince ince doğrayın. Tavuk etine patates,soğanlarmaydanoz ,limon
suyu ,karbonat ,kaşar peyniri,yumurta ve baharatları ekleyin. Kızartma yağını tavada kızdırın.Kaşık ile harçtan
koyarak pişirin. Piliç mücverlerini kağıt havlu üzerine alıp fazla yağını çektirin. Maydanoz ile süsleyip sıcak servis
yapın.

© lezzetler.com tarif no:133636 • adı:Piliç Mücver • gönderen:krema • indirme tarihi:25.04.2025 - 07:21

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilic-mucveri-vt17528
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/pilic-mucver-133636.jpg
http://www.tcpdf.org

