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PILIC LOKMASI

MALZEMESI

2 adet orta boy pili¢

1/2 kg. domates

1 bas kuru sogan (kusbasi dogranmig)
150gr. SANA yag

250 gr. mantar

4 adet dolmalik biber

1 bardak su

yeteri kadar tuz, karabiber

Ayiklanmis, kemikleri gikmisg, piligleri lokma seklinde dograyip, hazirlayin. Bir tencere igersinde SANA ile kuru
sogani karistirip, 2 dakika pembelestirin. Pilicleri ilave edip 5 dakika karigtirarak sote edin. Haglanmisg,
dogranmis mantarlari, kabuklari soyulup dogranmisg domatesleri ve biberleri tencereye koyarak, suyunu, tuzunu,
biberini karistirip 15 dakika orta hararetli ateste pisirin. Servis tabagina koyup yanina pilav ile sicak olarak
sunun.

© lezzetler.com tarif n0:29004 « adi:PILIC LOKMASI « génderen:Yemek Tarifleri » indirme tarihi:23.04.2024 - 15:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pilic-lokmasi-vt20515
https://img.lezzetler.com/yuklenen/pilic-lokmasi-29004.jpg
http://www.tcpdf.org

