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PILIC KUSHANE KEBABI

1 adet defne yapragi

5 adet tane karabiber

2 tane karanfil

1 corba kasigi tepeleme yagd

1 adet pili¢

1 dis ince kiyllmis sarmisak

1 adet kigulk sogan

1/2 su bardag ince dilimlenmis mantar
1/2 tath kasigi un

3 adet orta boy domates

1/2 tath kasigi tuz

1,5 bardak tavuk suyu (veya su)

1) Defne yapragini, tane karabiber ve karanfilleri temiz bir beze torba gibi sarip agzini baglayiniz.

2) Ya@i bir kushaneye koyup kizdiriniz. Piligleri ilave edip 2 dakika alt ve Ustlinl kizartip sarmisak ve sogani
ilave ediniz.

3) 2 dakika daha karistirarak yukaridaki torbayi, mantari, ununu, domatesi, tuz ve suyunu ilave edip agir ateste
30 dakika pisiriniz.

4) Igindeki torbayi ¢ikarip pilici tenceresiyle servis yapiniz.
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