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PILIC KUPU

HAMURU IGIN:

1 fincan Ravika zeytinyagi
1 fincan margarin

1 fincan yogurt

1 fincan su

Kabartma tozu

Tuz

1 tath kasigi sirke

Aldigi kadar un

Hamur yogurma kabina un, yogurt, yag, sirke, su ve kabartma tozunu koyup hamur yapin. Uzerine nemli bez
Ortip hamuru dinlendirin. Diger tarafta soganlari tavaya koyup iki kasik zeytinyadi ile kavurun. Igine domates,
yesilbiber ilave edip kisik ateste 5 dakika pisirdikten sonra tavuk etlerini ve mantarlari da ekleyin. Tavuk etleri
pisince atesten alip sogutun. Tuz, karabiber ve kagar peyniri rendesini de karigima ekleyin. Hamuru merdane ile
acip yaglanmig yuvarlak bir tencereye yerlestirin. Igine hazirlanan tavuklu igi koyup Uzerini hamurla kapatip
tepsiye ters gevirin. Firinda kizarana kadar pisirin, sebze ile servis edin.
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