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PILIC KULBASTI

3 adet Tavuk Gégus Eti
2 adet Sogan

2 adet Kirmizibiber

4 dis Sarimsak

2 corba kasig Margarin
1 su bardag Su

Yarim ¢orba kasigi Kekik
Tuz

Karabiber

Tavuklar parcalara bélip kemiklerinden ayirin ve bir pirzola demiriyle déverek inceltin. Tavada yagi eritip
kizdirdiktan sonra tavuk etlerini kizartin. Tavuk etlerinin Uzerine tuzu, kekidi ve karabiberi serpin. Bagka bir
tavada kizgin yagda piyazlik dogranmis soganlarla birlikte ince uzun doganmis etli kirmizibiberleri kavurun.
Kavurdugunuz soganl biberli karigimi kizarmig tavuklarin Gizerine bogaltin. Yemegin suyunu, et suyu tableti ve
dévilmis sarimsaklari ekleyip 10 dk. kadar pisirin. Suyunu ¢ekince kadar bekleyip servis yapin.
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