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PILIC KANAT PANE

1 su bardagi un

2 yemek kasi§i soya sosu
15 adet baget

Aldig1 kadar karabiber

2 yemek kasigi sivi sana
1 su bardagi galeta unu
2 adet yumurta

1 tath kasidi kirmizibiber
Aldig1 kadar tuz

Yayvan bir kaseye soya sosu'nu, Sivi Sana'yi, kirmizi pul biberi ve tuz-karabiberi koyup, karistirin. Bu sosa
tavuk butlarini bulayip, en az 15 dakika bekletin. Yayvan bir tabaga unu, digerine galeta ununu koyun.
Yumurtalar bir kaseye kirip, bir ¢atal yardimiyla ¢irpin. Soslu tavuk bagetleri dnce una bulayin. Daha sonra
¢irpilmis yumurtaya batirip, galeta ununa bulayin. Yayvan bir tavada sivi Sana'yi kizdirip, sicak olarak yogurt sos
ile servis edin. PUf Noktasi: Kizartma yaginin sicak olmasina dikkat edin ki tavuklar kizarirken fazla yag
cekmesin.
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