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PILIC KALLAVI

800-1000 gr tavuk kalga sis
1 corba kasigi yogdurt

1 tath kasidi hazir biber sos
1 ¢corba kasigi pekmez

2 kdzlenmis patlican

1 kdzlenmis yesilbiber

1 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Kumpir igin:

2 blyUk boy patates

4 tath kasigi tereyad

50 gr mozzarella peyniri

Patatesi iyice yikayip kurulayin. Folyo k&dida sarip birkag yerinden delikler agin. Firinda yumusayincaya kadar
pisirin. Firindan ¢ikarinca enine ikiye kesin. Kasikla i¢ini hafifce oyup tereyagi ve tuzla tatlandirin. Rendelenmis
mozzarella peynirini de ekleyip karistirin. Kézlenmigs patlican ile biberi kiiglk kii¢clk dograyin. Zeytinyagini, tuzu
ve karabiberi ilave edin. Yogurdu, hazir biber sosu ve pekmezi ¢cukur bir kapta karistirin. Bu karigsimi tavuk kalca
sislere bulayin. Etleri 1zgarada pisirin. Kézlenmis sebzeyi servis tabagina yayin, Uzerine de sisleri yerlestirin.
Sicak kumpir ve Akdeniz yesillikleriyle servis yapin.
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