B

o i"ﬂ"i l‘:.
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PILIC IZGARA

Bir kapta biberiye, kekik, adagayi, zencefil, kirmizi biber, tuz ve zeytinyadi karistirilir.
Pili¢c pargalarina bu karigim sir0lUr. 3 saat bekletilir. Izgarada her iki tarafi da esit pisirilir.
Izgara sebzeler ve pilav ile servis yapllir.

Not: Pilig: genellikle yumurtadan giktiktan 45 giin sonra kesilen agirhd 1 kg[? 1 gegmeyen tavuga denir. Izgarada
cesitli sekillerde pisirilebilir (sis, pilic gégsu vb.)
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