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2 adet Lezita But 1zgara

5 dal paz

1 bas kuru sogan

3 dig sarimsak

1 tutam muskat cevizi

1 cay bardadi rendelenmis kasar
4 dilim cheddar peyniri

3 adet kiraz domates

Sos igin:

5 dal ince kiyllmig maydanoz
2 dal ince kiyllmig taze sogan
3 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi sirke

Bir tutam tuz

Bir tutam karabiber

PILIC HELENA

Bir kasenin igcinde tim sos malzemelerini karigtirin ve sos kabina alin.

Dokim tavada Lezita Tavuk Budunun her iki tarafini 2[2ser dakika mihirleyin ve bir koseye alin.

Ayri bir tavada kuru sogan, sarimsak ve paziyi soteleyin. Kagar peyniri, tuz, biber ve muskat cevizi ile
lezzetlendirin. Muhurlenen Lezita Tavuk Budunu tepsiye alin. Uzerine harci ve cheddar peynirini ekleyin. Ayni
islemi tekrar yaparak bir kat daha ¢ikin. Yanlarina kiraz domatesleri de koyarak 180 derecelik firnda 20 dakika
pisirin. Firindan ¢iktiktan sonra sos ve domates ile servis edin.
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