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HASLAMA PILIC

800 grlik 1 pili¢

4-5 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber
Baharat torbasi:

2 sap maydanoz

1 fiske kekik

1 defne yaprag

5 tane karabiber

Pilici orta boy bir tencereye koyunuz. Tencereye, pilicin Ustind 6rtecek kadar su, tuz, biber ve baharat torbasini
ekleyerek, orta ateste bir saat, pilic yumusayana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip, pilici bir servis
tabaginda soguttuktan sonra servis ediniz.
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