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PILIC HASLAMA

1 adet irice pili¢
3-4 dis sarimsak
2 adet sogan

2 dis karanfil

600 gr. havug

4 sap pirasa

1 adet kdk kereviz
Yeterince tuz
Biber

Maydanoz

Sebzeleri yikayip ayiklayiniz. Keskin bir bicakla havug ve kerevizleri cubuk seklinde ince uzun dograyiniz.
Pirasanin saplarini kesip, kalan kismini bir iple baglayiniz. Sodanlari soyup herbirine birer dis karanfil saplayiniz.
Yikayip temizlediginiz pilici bir tencereye koyunuz. Etrafina hazirladiiniz sebzeleri yerlegtiriniz. Ayikladiginiz
sarimsak diglerini btiin olarak koyunuz. Maydanozlari bir tll-bente sarip yerlestiriniz. Tuzunu, biberini ekip,
Ustline kadar su koyup, hafif ates Uzerinde 40 dakika slreyle pisiriniz. Pigen pilici servis tabagdinin ortasina
yerlestiriniz. Etrafina haglanmig sebzeleri koyunuz. Haglama suyunun yarisiyla énden ¢orba yapip, artan suyla
piring pilavi yapiniz.
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