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PiLIC GUVEC

500 gram pili¢ kal¢a kusbagi (kiip dogranmisg)
5 ¢orba kasig!

zeytinyagi

1 cay kasigi safran

2 tath kasigr kimyon

2 su bardagi su (kaynar)

1 tath kasidi pul kirmizibiber

1 tath kasigi karabiber

2 adet sogan (piyaz dogranmig)

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

2 adet domates

2 adet etli kirmizibiber (boyuna 4'e bélinmuUs)
6 dis sarimsak (kabuklu)

1 corba kasigi zeytinyagi, safran, kimyon ve karabiberi karigtirin. Etleri bu marinatla bulayip 30 dakika
dinlendirin. Kalan yagi 1sitip soganlari soteleyin. Domatesi katip karistirin. Bir firin kabina yayin. Etleri, firin
kabindaki malzemelerin igine katin. Etli kirmizibiberlerle sarimsaklari etlerin arasina yerlestirin. Suyu gezdirip
Onceden isitilmis 150 derece firinda 20 dakika pisirin. Uzerine pul kirmizibiber serpin. Maydanozla sisleyin.
Servis yapin.
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