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PILIC GORDON BLO

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin) :

Gogus tarafindan 4 dilim tavuk eti (800 gram),
150 gram gravyer peyniri,

50 gram un,

4 dilim jambon,

1 yumurta,

3 kasik firnlanmig bayat ekmek tozu,

1 bardak zeytinyagi,

yeteri kadar tuz.

Yapimi:

Gravyer peynirini 4 esit dilime ayirin. Tavugun gégus etlerini keskin bir bigakla, sandvig¢ yarar gibi ortalarindan
yarin. Yariklarin i¢ine birer dilim gravyer peyniri ve birer dilim jambonla doldurun. Agilmamalari i¢in bunlari ince
sicimle salam sarar gibi bagladiktan sonra, sirasiyle una, ¢irpilmis yumurtaya ve ekmek tozuna bulayin. Bir
tavaya zeytinyagdini koyup kizdirdiktan sonra igine tavuk etlerini dizin ve kuvvetli ateste her yanlarini iyice
kizartin. Kizarmig tavuk etlerini 20 dakika da hafif isili ateste pisirdikten sonra yagin iginden ¢ikarip tabaga dizin
ve yaninda bir sebze garnitir oldugu halde servis yapin.

ML® Gordon BI6 icin tiklayin
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