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PILIC ETLI MANTAR GUVECI

MALZEMELER

1 Tath Kagig1 Hardal

1 Cay Bardagi Aycicek Yagi
1 Gorba Kasigi Sirke

1 Corba Kasigi Un

1 Gorba Kasig Yogurt

Y2 Corba Kagigi Soya Sosu
Tuz , Karabiber

3 Dis Sarmisak

2 Adet Tavuk Gogsi

300 gr Mantar

2 Corba Kasidi Aycicek Yagi
1 Su Bardagi Kasar Peyniri Rendesi

YAPILIS TARIFI

1 tath kasidi hardali, 1 ¢ay bardagi sivi yagi, 1 ¢orba kasigi sirkeyi, 1 ¢corba
kasidi unu, 1 ¢orba kasigi yogurdu, soya sosunu, kirmizibiberi, kiiglk
dogradigimiz sarimsaklari ve yeterince tuzu derin bir kapta iyice
karigtiralim.

Klguk parcalar seklinde kesilmis tavuk gégsuni hazirladiimiz bu sos ile
harmanlayalim. Tavuk etini sosun iginde yarim saat bekletelim. Mantarlari
dorde bolelim. Tavaya 2 ¢orba kasidi sivi yag alalim. Sosa bulanmis tavuk
etlerini ve mantarlar tavaya aktaralim. Mantarlar biraktiklar suyu ¢ekene
dek kavuralim. Atesi kisalim.

Etleri ve mantarlari tam kivaminda pistiklerinde 3 giiveg kabina harci egit
miktarda bdlelim. Uzerlerine kasar peyniri rendesi serpelim. Gliveg
kaplarini orta isili firin igindeki 1zgara teline yerlestirelim. Kasarlar eriyip
hafif renk degistirene dek pisirelim. Sicak olarak servis yapalim.
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