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PILICLI CORBA

Malzemeler

1 batin pilic

6 bardak su

yarim bardak tel sehriye

100 gr. tereyagdi

1 tath kasi§i domates salgasi
Tuz

Karabiber

Yapiligi

Temizlenmis, yikanmis pili¢ yagin iginde ¢evrilerek iyice kizartilir. Daha sonra biyik bir tencerede kaynayan
suyun icine atilip, kemiklerinden ayrilacak duruma gelinceye kadar pisirilir. Pigen pili¢ tencereden alinip kalan
suyuna tel sehriyeler atilir. Tel sehriyeler yumusayinca, bir kasik un suda eritilip gorbaya ilave edilir. Ayiklanan
pili¢, tuz, karabiber katilarak atesten alinir. Sal¢a yagda kavrularak ¢orbanin tzerine dokilUp servis yapilir.
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