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PILIC CORBASI

MALZEME:

1 adet pili¢

3 adet domates

1 demet kereviz sapi
1 demet maydanoz
2 fincan piring tuz

HAZIRLANISI _

Genisce bir tencereye 10-12 bardak su konur. Igine yikanip temizlenmis demet halinde kereviz, kabuklar
soyulup ¢ok kiguk pargalara ayriimig domatesler ve biraz tuz ilave edilir, atese oturtulur. Su kaynamaya
baglarken, iyice temizlenip, titstlenmis ve yikanmisg pili¢ tencereye konur, 40-45 dakika kadar kaynatilir. Pili¢
etleri yumusayip dagilacak hale gelince tencereden, kerevizlerle beraber ¢ikarilip bir kenara alinir. Tencerede
kalan suya ayiklanip yikanan pirin¢ler dokulir ve 20 dakika daha pisirilir, Indirilecegi sirada pili¢ etlerinden
istendigi kadar didilir. maydanozlar da ince kiyilir, corbaya katilir ve bir k&seye alinarak sofraya géttrdlur.
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