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PILIC CORBASI (DUDUKLU)

2 adet pili¢

9 bardak su

600 gram domates (3 blyuk)
75 gram piring (1 kahve fincani)
1 demet maydanoz

1/2 demet kereviz yapragi

2 adet yesil biber

Tuz

1 DUdUKIO tencereye; 9 bardak su, ki¢uk kesilmis yarim kereviz yapragi, kiigik dogranmis 2 yesil biber,
soyulmus ve ki¢uk dogranmis 3 blyik domates, ayiklanmis ve yikanmig 1 kahve fincani piring, 1 silme ¢orba
kasiJ! tuz ile, sekizinci bélimin basinda tarif edildidi sekilde yolunmus, igleri temizlenmis ve kol, gédus, but ve
sirt olmak Uizere pargalara kesilmis 2 adet de pili¢ koyarak, didUklU tencerenin kapagdini kapatmaldir.

2 Sonra tencereyi ¢ok kuvvetli atese oturtarak, Ustiindeki didik yukariya dogru oynayip da bol buhar ve islik
gibi sesler ¢ikartmaya basladiktan sonra hesap edilmek Uzere pili¢leri yanya kadar azaltiimig ateste asagi yukar
30 dakika pisirmeli ve atesten alarak buharini bosaltmali, sonra da kapadim acarak, tencereye kiyilmig 1 demet
maydanoz ilave etmeli ve servis yapmalidir.

NOT: iki pili¢ yerine, yilini doldurmamig 1 yarka yani geng tavuk kullanarak, aynen yukarida anlatildigi sekilde
de yapilabilir. Ancak bu halde gorbayi 30 dakika yerine 45 - 55 dakika arasinda pisirmek gerekir.
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