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BUGULAMA PILIC

2 Pilig

2 Kahve kasigi tuz, karabiber
4 Corba kasigi sade yag

1 Bardak su

Piligleri bol suyla ¢alkalayip kurulayin, Bir tencereye yarim bardak su sade yag, karabiber ve tuzu koyun. Piligleri
tencereye yerlestirip kapagdini kapatin. Hatif ateste piligleri pisirmeye baglayin. 40 dakika sonra tencerenin
kapagdini acarak kalan yarim bardak suyu ilave edin. Fakat suyu biraz isitip katin. Tencerenin kapagini tekrar
kapatin. 40 dakika daha pisirin. Pilicler pisince tencereyi ocaktan alin. Piligleri servis tabagdina ¢ikararak énce
ikiser ve sonra dérder pargaya bolun. Tenceredeki suyunu da Ustline dékerek hemen servis yapin. Piliclerin
yanina garni olarak firinda patates, veya sebze piresi koyabilirsiniz.
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